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m\ PIANO DI AUTOCONTROLLO PER LA SICUREZZA ALIMENTARE

beach
INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI

DEGLI INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O
DEI LORO DERIVATI

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENTI E NELLE BEVANDE PREPARATI
E SOMMINISTRATI IN QUESTO ESERCIZIO, POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI
O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI

IL PESCE DESTINATO ED ESSERE CONSUMATO CRUDO O PRATICAMENTE CRUDO
E STATO SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA CONFORME
ALLE PRESCRIZIONI DEL REGOLAMENTO CE 853/2004, ALLEGATO III, SEZIONE VIIl,
CAPITOLO 3, LETTERA D, PUNTO 3.

ELENCO DEGLI INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI
ALLERGENICI UTILIZZATI IN QUESTO ESERCIZIO E PRESENTI NELL'ALLEGATO |l
DEL REG. UE N.1169/201

“SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE"
1- CEREALI CONTENENTI GLUTINE E DERIVATI

2 - CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACE!I
3 - UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

4 - PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE

5 - ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI

6 - SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA

7 - LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE

8 - FRUTTA A GUSCIO E LORO PRODOTTI

9 - SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

10 - SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

11- SEMI DI SESAMO E LORO PRODOTTI

12 - ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI*

13 - LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

14 - MOLLUSCHI E LORO PRODOTTI

croeni

* CONCENTRAZIONE SUPERIORE A 10/MG/KG O 10MG/LITRO IN TERMINI DI SO2 TOTALE

all



